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• Reconocimiento por su valiosa participación como ponente de la conferencia La Extrusión
en el Desarrollo de Alimentos” en la Vigésima primera Semana se Ciencia y Tecnología. Del
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“Obtención y  caracterización físico-química  del  aceite de semilla  de  calabaza (cucúrbita
pepo)” del 17 al 20 de Septiembre del 2007.Tuxtepec Oax.

ASOCIACIONES A LAS QUE PERTENECE

• Coordinador Nacional de Expertos sobre composición de Cucúrbitas (Cibiogem – Conacyt). 
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