
FORMACIÓN  ACADÉMICA

 Doctorado en Ciencias en Ingeniería Bioquímica,Instituto Tecnológico de Durango (2012). 
     Cédula: 8018447.
 Maestría en Ciencias en Alimentos, Institución: Instituto Tecnológico de Tuxtepec (2008).
     Cédula: 6472926.
 Ingeniero Bioquímico, Instituto Tecnológico de Tuxtepec (2005). Cédula: 4905386.

EXPERIENCIA DOCENTE

 Licenciatura:  Taller  de  Elaboración  de  Productos  Académicos  para  su
Difusión,  Desarrollo  de  Nuevos  Productos  Alimenticios,  Microbiología
General, Operaciones Unitarias, Estadística, Química Analítica y Fenómenos
de Trasporte I y II.

 Maestría:  Ingeniería  de  Alimentos,  Métodos  de  investigación  y  Métodos
estadísticos.

JESÚS
RODRÍGUEZ
MIRANDA

Miembro SNI: Nivel I
Profesor con Perfil deseable PROMEP
E-MAIL: jesrodmir@gmail.com, 
jesrodmir@ittux.edu.mx 

Fecha de Actualización: 15 / 02 / 19

mailto:jesrodmir@ittux.edu.mx
mailto:jesrodmir@gmail.com


EXPERIENCIA LABORAL

 Auxiliar de laboratorio de Ingeniería de Alimentos del Instituto Tecnológico de Tuxtepec del 
5 de Octubre del 2018 a la fecha. 

 Secretario del Comité de Contraloría Social del Instituto Tecnológico de Tuxtepec del 27 de 
Noviembre del 2017 a la fecha.

 Enlace CONRICYT-CONACYT del 03 de Octubre de 2016 a la fecha.
 Auxiliar de laboratorio de Análisis Instrumental del Instituto Tecnológico de Tuxtepec del 22 

de Enero del 2015 al 5 de Octubre del 2018. 
 Secretario del consejo de Posgrado de la Maestría en Ciencias en Alimentos del Instituto 

Tecnológico de Tuxtepec del 22 de Enero del 2019 al la fecha.
 Vocal del consejo de Posgrado de la Maestría en Ciencias en Alimentos del Instituto 

Tecnológico de Tuxtepec del 22 de Enero del 2015 al 22 de Enero de 2019.
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24 al 24 de Octubre de 2014, Tuxtepec Oax.

• Reconocimiento  por  su  valiosa  participación  como  ponente  de  la  Lotería  Científica:
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• Reconocimiento  por  su  valiosa  participación  como  colaborador  de  la  Lotería  Científica:
“Macromoléculas en los Alimentos” en la Vigésima primera Semana se Ciencia y Tecnología.
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• Miembro del Registro CONACYT de Evaluadores Acreditados (RCEA), en el Área 7. Ingeniería
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• Coordinador Nacional de Expertos sobre composición de Cucúrbitas (Cibiogem – Conacyt). 
Desde 15 Junio del 2017. 

• Miembro de la RED TEMÁTICA EN LA SEGURIDAD ALIMENTARIA: Valorización de 
Subproductos Agroindustriales y Disminución de Pérdidas y Desperdicios de Alimentos 
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• Miembro del Consejo de Posgrado de la Maestría en Ciencias en Alimentos del Instituto 
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FORMACIÓN DE RECURSOS HUMANOS

 Licenciatura: 8 concluidas y 2 en proceso. 
 Maestría: 4 concluidas y 3 en proceso.


	FORMACIÓN ACADÉMICA
	EXPERIENCIA DOCENTE
	EXPERIENCIA LABORAL
	PRODUCCIÓN CIENTÍFICA
	PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN REALIZADOS
	PARTICIPACIÓN EN CONGRESOS Y SEMINARIOS
	RECONOCIMIENTOS
	ASOCIACIONES A LAS QUE PERTENECE
	FORMACIÓN DE RECURSOS HUMANOS

